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BRATISLAVA - CENTRUM VYROBY

SUMIVEHO VINA

MYTUS VS. HISTORICKY FAKT

Pohlad do pivnice firmy Hubert na dnesnej Radlinského u

Vinarstvo, aj na Gzemi Slovenska, je spojené s mnozstvom
mytov. Tie sa &irili, a stéle Siria, zvac3a cielene, pod vply-
vom konkrétnych obchodnickych a marketingovych stratégii.
Jednym z nich je aj mytus o franclizskom vojakovi Johannovi
Evangelistovi Hubertovi, ktory sa po zraneniach utfZenych
v napoleonskych vojnach liecil v bratislavskom lazarete,
kde stretol svoju buddcu manZelku Pavlinu Habermannovda.
Usadil sa v Bratislave a kedZe zo svojej domov1rjy ’pozna! ta-’
jomstvo (1) vyroby Sumivého vina, rozhodol sa zacat podnikat
prave v tomto odvetvi. Ako prvy zacal vyrabat Sumivé vino
mimo Uzemia Francuizska.

Takto, v skratenej podobe, by sme mohli predstgvit’ mytusf,
ktory eSte aj dnes podavaju mnohi (sprievodcovia, blogeri,

novinari, podnikatelia) ako historicki skutoCnost. Realita je
viak taka, 7e J. E. Hubert sa narodil v roku 1849, Cize dav-
no po skongeni napoleonskych vojen. No a nepochadzal
7 Franclizska, ale bol rodédkom priamo z Bratislavy. Mytus
v sebe zahfia romantizujlcu fikciu spojenu s.fe’nome_norp
tajomstva. Neobycajné vedomosti o vif\e a tajny'(rodm.ny)
recept v sebe spajaju jedinecnost a d?.vmvj trad|C|u.‘ Akl;tg
kazdy z nas pozna podobny koncept, ci uz z popglarnej li-
teratlry alebo filmu. Z hladiska firemného marJ«gtmgu fn§|
takyto mytus vyslat do spolognosti podprahovi informaciu
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lici v Bratislave. Budova dnes uZ neexistuje. Zdroj: OZ Bratislavské rozky

o jedine&nosti produktu a o vazbach na FrancUzsko, ktoré je
koliskou umivého vina.

Skutodnost je taka, Ze Bratislava bola naozaj ‘najstarsm
miestom, minimalne v Strednej a Vychodnej Europg, s Ifon—
tinualnom vyrobou dumivych vin. Prvou firmou, ktora zacala
vyrabat Sumivé vino v Bratislave, bola spolocnost Johanna
Fischera a Michala Schénbauera, zaloZena v roku 1825.
Spojenie s Hubertovcami tu vsak je, prave tdto firmu totiz
odkupili v roku 1877 Hubertovci od vtedajdieho vlastnika
Johanna Fischera ml. Dokonca je tu aj skutocné historické
prepojenie na franctizsku vinarsku tradiciu. Syno’vec Michala
Schénbauera, Johann Geiger, totiz stravil niekol'ko rok0\{ na
stadiach vo firmach v Champagne, kde dokladne spoznaval
proces vyroby Sampanského. Po navrate qo Uhorska sa stal
hlavnym technol6gom firmy Fischer & Schonbauer.

OBLUBA SAMPANSKEHO V UHORSKU
A POCIATKY VYROBY SUMIVEHO VINA

Pred rokom 1825 pochéadzalo v3etko Sumivé vfpo
z Franclzska, prevaine z oblasti Champagng Na zak:
lade medzinarodnych dohdd dnes pojmom Sampanske
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pomenovavame len Sumivé vino pochadzajiice prave z tej-
to oblasti. V 19. storo¢i (najmé do 80. rokov 109. storocia)
ochranné znamky neboli spolodenskou témou a v prame-
noch sa beZne stretdvame s nemeckym pojmom Champagner
pre oznacenie uhorskych Sumivych vin.

Obluba Sampanského iSla ruka v ruke so zlepovanim kvali-
ty jeho vyroby. Najskor bolo oblibené najma v Anglicku a vo
Franclzsku, no koncom 18. storo&ia uZ bolo znéme vo viet-
kych aristokratickych spolognostiach naprie¢ celym starym
kontinentom. Vynimkou nebolo ani Uhorsko. Treba viak po-
vedat, Ze Sampanské bolo naozaj luxusnym dovoznym arti-
klom, a preto si ho mohla dovolit len tizka skupina privilego-
vanych osdb.

Po napoleonskych vojnach, ktoré definitivne skondili v roku
1815, nastalo obdobie mieru. To malo prirodzene pozitivny
dopad na formovanie a rozvoj eurépskeho a medzinarodného
obchodu. V Uhorsku prave v tomto obdobi ziskalo Sampanské
Coraz vacsiu oblubu a stavalo sa aj Goraz dostupnejsim.

Tento trend spravne vyhodnotili uz spominani pani Johann
Fischer a dr. Michal Schénbauer. Zagat s vyrobou Sumivého
vina nebolo vonkoncom jednoduché, pretoze im chybalo fran-
clzske know-how a obmedzovala ich tazka dostu pnost Speci-
fickych produktov ako korkové uzavery i spravne tvarované
sklenené flaSe. VSeobecna dostupnost sklenenych flias bola
pomerne slaba, kedZe v Uhorsku (ale aj inde vo svete) vino
tradiCne dozrievalo v sudoch. DéleZité bolo aj vybrat vhodné
zakladné vino a kvalitny likér z domacej produkcie. Tu zohra-
lo zasadnU Glohu postavenie Bratislavy ako centra malokar-
patského vinohradnictva. V prilahlych lokalitach, napriklad vo
Vajnoroch, sa v tom Case pestovali kvalitné a vhodné odrody.
Vyberové hrozno sa pouZivalo aj na vyrobu Sumivého vina.

Treba tiez dodat, Ze zakladny vyrobny princip, ktory zname-
nal nechat vino kvasit v sklenenych flagiach, bol na uhorské
pomery v danej dobe skutoéne priekopnicky. Ako je z uvede-
ného zrejmé, zacat vyrabat Sumivé vino bola technologicky aj
logisticky velmi naroéna dloha.

Prvym technolégom firmy sa stal dr. Michal Schénbauer,
ktory v Bratislave pracoval ako vSeobecny a stoliény lekar.
Nepoznéame detaily toho, akym spdsobom pristupil k vyrobe
Sumivého vina, ani odkial' konkrétne nacerpal potrebné ve-
domosti. S velkou pravdepodobnostou hranidiacou s istotou
mozeme vylGcit scenar, Ze by dr. Schénbauer pobudol isty
Cas v niektorej z vinarskych firiem v Champagne. Odborné
znalosti musel nadobudnt Stddiom literatlry, ktora sa viak
stavala ¢oraz dostupnejSou. Ako absolvent lekarskej fakulty
na univerzite a prakticky lekar mal znalosti z chémie a far-
makologie. To mu pomohlo porozumiet vyrobnym postupom
a procesom, ktoré pri vyrobe Sumivého vina prebiehaju.

Johann Fischer bol zase bohatym obchodnikom schopnym
zabezpectit firme potrebny kapital. Zrejme préve zasluhou
jeho kontaktov dokézala firma ziskat kvalitné sklenené flage
(mozZno z Ciech, kde vyrabali v tom Sase najkvalitnejSie sklo
v monarchii) a korky, ktoré prichadzali aZ zo Spanielska.

Spolocnost Fischer & Schénbauer prvykrat uviedla SVOj pro-
dukt na trh v roku 1828. Nazvali ho Uhorskym Sampanskym
(nem. ,Ungarischer Champagner*). V nasledujicom roku us
firma vyprodukovala 10 000 fliag. Uhorské Sampanské sa
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Firma zaloZena Jozefom Eschom bola znama aj za hranicami
Bratislavy. Tato reklama pochadza z roku 1897, Zaujimavostou je,
Ze povodne majitel proklamoval rok 1827 ako zadiatok existencie
firmy, neskor sa viastnici hlasili k roku 1834. Hlstol/ckym faktom

ostava, Ze najneskor v januari 1834 bolo Sumivé vino od Jozefa
Escha na trhu. Zdroj: Pressburger Wegweiser.

predavalo nielen v Bratislave, v obchode U zlatého hada na
dnesnej Panskej ulici, ktory patril Johannovi Fischerovi, ale
aj v dalSich mestadch monarchie - vo Viedni a Pesti. V po-
Ciatkoch neboli flase oznadené etiketou, tie ziskali zrejme
az niekedy v polovici 30. rokov 19. storodia. Pévod produk-
tu spociatku oznacovali len pismena U. C. (,Ungarischer
Champagner*) vypalené na korku.

NajstarSia spolo¢nost na vyrobu Sumivého vina v Uhorsku
podnietila vznik aj daldich rovnako zameranych firiem.
Druhou najstarSou a zaroveR aj druhou najuspesnejSou
v dejinach Bratislavy bola spolo&nost, ktord zaloZil ranhojic¢
a porodnik Jozef Esch v roku 1827. Dalsim vyrobcom Sumivé-
ho vina v Bratislave bol obchodnik Filip Scherz, ktory sa vSak
zameriaval predovSetkym na vyrobu likéru a Sumivé vino mal
len ako vedlajsi produkt, bez ambicie prerazit s nim inde ako
na lokalnom trhu.

V 30. rokoch 19. storoCia vznikla aj spolodnost Eduarda
Zechmeistera, ktory sa $pecializoval na vyrobu umivého vina
a vermdtu a Johanna Baptistu Aigermanta, rovnako vyrobcu
Sumivého vina. Obaja mali ambicie pontkat svoje produk-
ty aj za hranicami mesta a Uhorska. Poslednou firmou, kto-
ra vznikla do revolicie v roku 1848 bola spolo¢nost Franza
Xavera Klaga, ktory ale nebol velkovyrobcom a zameriaval sa
aj na predaj stolového vina.
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Reklama Johanna Aigermanta z roku 1845 s lakavym nadpisom Najusla

PRODUKCIA A I?C)SOBENIE
BRATISLAVSKYCH FIRIEM

Z tychto Siestich spomenutych firiem mali az Styri a«m&?ﬁ

pontkat svoje dumivé vina mimo Brat1§lavy, predovsi:j \xa—
vo Viedni a vo velkych uhorskych mestach. Celkoyo z d(; e
tich spolo&nosti, ktoré mali v rgkvu 1.846 povoler]erreCher .
svoje produkty vo Viedni, boli aZ tyri bratislavske ( .|st s
Schénbauer, J. Esch a syn, J. Aigermarjt a E. Zechmeis e’ ;)b

sveddi o naozaj velkom vyzname Bratislavy v Ifontexte \;‘yr _]Z
a predaja Sumivého vina v celej Hai\bvsbu'rsge{ monalrcI n.us_
potrebné si uvedomit, Ze aj uhorské sumive v.llno b/o o u:lav_
nym produktom a nie kazdy si ho mqho[fj.ovollt. Pravg v' o
nom meste rise, vo Viedni, bola najvy53|ve1 !«oncer}traila o
moznych mestanov, obohodnikoy a prls!usnlkc?v ?n_sto ra ng:
preto niet divu, Ze bratislavski vyrobcovia mali zaujem po

kat svoje produkty prave tu.

Miniméalne dve firmy: Fischer & Sch{bnbauer aJ. Escha .sykn’,
sa dokéazali presadit aj na zahranicnf)m trhu. Icr} odbylt}§ka
detailne nepozname. Podla popredn.eho uhorskeh9 politika
Ludovita Koduta bolo Sumivé vino.Flschera a Schonb?udeﬁ
velmi oblibené v niektorych oblastvl.ach poq kontrolou vtedaj
&ieho Pruska (azda iSlo o Sliezsko Ci Poznansko).

Zo &tyroch vyznamnych pbratislavskych firiem nC:l vyrpby S;lc,l)
mivého vina pozname pribliznd (a pro.klamO\{anu) rocnt;-§46
dukeiu troch z nich. Podla Gdajov pub!.lkovanych \% roku. b
dosahovala spolognost Fischer & §ch9nbauer produkcpl(u. >
000 fliag rogne, o ju radilo na prve mlestqv HaPsburs e! mm_
narchii a na najpoprednejSie miesta v Euroge vbbec (Zvim "
kou Champagne). Eduard Zechmejster dokazal vyprodu O\ll(o.
40 000 - 60 000 fliad Sumivého vina a J. Esch so syn?lrnvovu_
lo 10 000 flias. To je priblizne 1SQ OQO - 17(3 000 I|<’;\:°, sst,
mivého vina roéne. Ak si k tomu pvr|p901tame gstg svpokosino1 "
J. Aigermanta, ktora mohla mat roanJ prgdukcm tiez ol cc;?me
000 fliad vina roéne (moZno aj o nieco }/lac).,.predpoka al ,
e celkovéa roéna produkcia bratislavskycrl flrlem rpohla v lep
&ich rokoch dosiahnut sicet 200 000 flia$ vina rocne.
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chtilejsie bratislavské Sampanské. Zdroj: Pressburger Zeitung

Na dobové pomery to bol skutoéne} znqény pocet, navys\i
Bratislava bola vtedy priblizne 38-tisicove mgsico. Preégo(;go
nanie, Budin a Pe3t mali spolu ?.10 000,’M||a[10 1|; o
a Vieden 340 000 obyvatelov. VyroLE spom!naneho’ ubo e
Koduta z roku 1843, Ze bratislavske podniky na vyrobu L

mivého vina sa stali pojmom, je preto celkom opodstatneny.

Samozrejme, nielen v Bratislave vznikali firmy, ktorgéa sr?li
cializovali na vyrobu sumivych vin. Pred rokom 1:8 vleiCi
la vo Viedni spolocnost J. B. Stallenberga, kt(’)ra.vl‘rv)o o30
30. rokov 19. storoGia dokazala vygrodukoyat prib |z\r/1_¢ >
000 fliad rocne. V roku 1842 zalozil v dedine Bavd QS’ho
(Dolné Rakusko) spolognost na vyrobu a predaj susnig/edo—
vina Robert Schlumberger. Schlumli)evrger' v‘ roku’ 4 oo
siahol roénd produkciu 40 000 flias sumlveho vmz?. sjnia
vdaka znalostiam, ktoré si odnieso|.zo quho p959 eam_
v Champagni sa stal prakticky od svojho vzniku najvyzn
nejsim raklGskym producentom.

Okrem spomenutych vznikio v BQ. a 40 rokgch 19. s’lco.ron:f_
viacero dalSich firiem na vyrobu Sumivého vmg po cc? €j o
narchii. Niektoré mali len lokalny charakter, nlevlftore Sanich
kazali presadit aj v SirSom meradle, ale takrper‘ mac::a;esat’_
nevytvorila tradiciu, ktora by pretr\{ala asporj mekq do coat
rodi. V roku 1848 evidujeme Styri firmy v Pesifl, po je Sej*ove
kalitach Misca a Oradea (dnes Rumunsko), jednu v r(pe‘ston
(Johann Wilhlem Burkhard & spol.) a !ednu \% Trr.wlave ( trcm) on
Szulinyi). Sumivé vino uz sa vyrébal9 aj v’Dalmacn a tsr;

nomén postupne prenikal do vSetkych kutov monarchie.

Za Uspechom Sumivého vina bratislavskej proqukme rvnozntci)
hladat velkd oblubu Sampanského v uhors.kej SPOIOanCiSr:
staroént vinohradnicku tradiciu, nastup nacionalizmu, oo)i
sa prejavoval aj pozitivnym vlastenect.vvon‘n a shahou propag
vat domace produkty na Gkor zahraniénych.

Najuspesnejsia firma Fischer & Schbn/bauer doké‘za}lakzau-
jat. K ziskaniu dobrého mena a k velkému odbytu jej okrem
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kvality pomohla aj dobre zvolena marketingova stratégia.
Fischer so Schénbauerom napriklad organizovali ochutnavky
svojich produktov, vdaka éomu sa meno ich firmy a znacka

Uhorské sampanské $irili dalej.

V roku 1835 sa v Habsburskej monarchii zacala pisat histo-
ria vSeobecnych a priemyselnych vystav, kde vyrobcovia z roz-
nych katov krajiny prezentovali a propagovali svoje priemysel-
né a hospodarske vyrobky. Prva takato vystava mala hned
celokrajinsky charakter a konala sa v roku 1835 vo Viedni.
Johann Fischer, medzitym povySeny na Slachtica, dokazal
rozpoznat marketingovy potencial tohto podujatia a spolu
s M. Schénbauerom sa stali jedinymi bratislavskymi vystavu-
jacimi. Za svoje produkty obdrzali diplom - ¢estnl zmienku
(Ehrenwolle Erwédhnung). Zaroven tak mali prileZitost pred-
stavit svoj produkt niekolkym tisicom navstevnikov.

Dalsia vieobecna a priemyselna vystava sa konala v roku
1839 a tretia v roku 1845. Na tej poslednej sa zGcastnilo
1622 vystavovatelov, z toho sedem spoloGnosti na vyrobu Su-
mivého vina, tri boli bratislavské. Fischer so Schénbauerom
tu ziskali bronzovi medailu, ich Sumivé vino bolo hodnotené
ako najlepSie na vystave, hoci v tesnom zavese za nimi bola
spolocnost R. Schiumbergera, ktorad tieZ ziskala bronzovi
medailu. Hodnotitelia posudzovali &irost vina, Sumenie, chut,
pricom ich porovnavali s elitnymi Sampanskymi.

V porovnani s konkurenciou mali Fischer & Schénbauer a R.
Schiumberger nespornt vyhodu, a totiz v tom, Ze sa pre-
zentovali skisenostami a technolégiou zo Champagne. R.
Schlumberger sdm zosobfoval franciizsku kvalitu, najstarsia
uhorska firma disponovala technolégom J. Geigerom, ktory
mal za sebou tieZ angazman v Champagni.

Na tradiciu priemyselnych vystav nadviazali ¢oskoro aj
v Uhorsku. V roku 1842 sa konala prva narodna priemysel-
na vystava v Pesti. Z troch firiem Specializovanych na vyro-
bu Sumivého vina si Fischer so Schénbauerom odniesli po-
chvalné uznanie. Vystavy sa z(castnil aj dalsi Bratislavéan
J. Aigermant, ktory ziskal diplom nizsieho rangu - ocenujlcu
zmienku. Posledna vystavujica spoloGnost B. F. Weisz a spol.
z Pesti nebola ocenena.

Nasledujdci rok sa konala v Pesti dalsia vystava a v roku
1846 v poradi tretia. Spoloénost Fischer & Schénbauer tu
ziskali za svoje Sumivé vino mald zlati medailu (udelovala sa
aj velka zlata, avSak Ziadna spoloGnost na vyrobu Sumivého
vina ju neziskala).
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Bronzova medaila (averz) udelena firme Fischer & Schénbauer na
véeobecnej a priemyselnej vystave vo Viedni v roku 1845.
Zdroj: Muzeum mesta Bratislavy.

MozZno teda konStatovat, 7e bratislavské firma Fischer &
Schénbauer bola najvyznamnejou a najlspesnejSou spolod-
nostou az do polovice 19. storodia. Mala najvyssiu produk-
ciu, ziskala najviac cien a bola znédma aj za hranicami monar-
chie. VSetky ziskané ceny na podujatiach mali znacny ohlas
aj v tlaci. V bratislavskych novinach Pressburger Zeitung &i
v pestianskych Szazadunk boli publikované priam &6dy na
najstarSiu uhorsku spolo¢nost, kde sa uvadzalo, e ich Su-
mivé vino je najlepSie v krajine a 7e sa vyrovna franclizskym

Sampanskym.

Tieto vyjadrenia samozrejme vzbudzovali aj urcitu davku ri-
vality, svoju porazku na historicky prvej uhorskej priemysel-
nej vystave v roku 1842 tazko niesol J. Aigermant, ktorého
podrazdili prave spominané &lanky v novinach. Na jeden
z nich reagoval pomerne ostro a svoju pisomnd odpoved' za-
konCil slovami, Ze jeho zakaznici dobre vedia, ze produkuje
kvalitné Sumivé vino.

Ni¢ to vS8ak nemeni na fakte, ze nikdy nedosiahol také re-
nomé ako Fischer so Schonbauerom. Aj jeho firma je v3ak
dokazom starej a Uspesnej tradicie vyroby Sumivého vina
v Bratislave, ktord zapogala uz v 20. rokoch 19. storodia.
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